
ЗНАМЕНИТЫЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ

ДЕЙСТВУЕТ  АКЦИЯ. ПОДРОБНОСТИ 
ВНУТРИ





ТЕ  СА М Ы Е  ГА РЛ И К И   
150/30 гр

Пожалуй, главная наша легенда. 
Те самые чесночные гренки,  

при запахе которых  
ты будешь оглядываться,  
пока сам не закажешь.

280

Ф И Ш & Ч И П С 
150/200/30/20 гр

Каждый ирландец знает:  
чем полнее желудок, тем больше 

в тебя войдет пива.

450 

СА Л АТ  Х Э РАТ С           
190 гр

Наша классика с ростбифом 
и главной фишкой — фирменным 

соусом. Он для всех раскрывается по-своему. Кому-то навевает мысли об Азии, другим — о том, что просто 
пора заказать еще одну пинту.

470

К У РИ Н Ы Е  
К РЫ Л Ы Ш К И 

280/30 гр
Мы экспериментировали 

с этим рецептом до тех пор, пока 
не получилась идеальная закуска 
к пиву. И не слова больше. Ты всё 

равно их закажешь.

630

Хитовые 
зак уски к пиву



Б О Л Ь Ш А Я  ЗА К УС К А  
К  П И В У   

250 гр
чипсы картофельные,  

жареный «Чечел», колбаски пивные, 
вяленый минтай и орешки чили.

880

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е  
50 гр

свиные, говяжьи,  
куриные.

420

Б АС Т У РМ А        
50 гр

говядина

450 

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е  
Ч И П С Ы 

80 гр

250

Ф И С ТА Ш К И 
100 гр

420

М Я С Н А Я  С О Л О М К А          
90 гр

сыровяленая соломка из говядины, 
свинины и курицы.

580 

Закуски



В Я Л Е Н Ы Й  М И Н ТА Й   
50 гр

350

В Я Л Е Н Ы Е  Щ У П А Л Ь Ц А 
К А Л Ь М А РА   

50 гр

550 

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р 
« КО С И Ч К А»       

70/30 гр

280

АС С О РТИ  Ч И П С О В        
90 гр

чипсы мясные, куриные  
и мясная соломка.

680

О РЕ Ш К И  
В  С П Е Ц И Я Х         

100 гр
арахис, кешью.

390

Г РЕ Н К И 
Ч Е С Н О Ч Н Ы Е   

100 гр
гренки из ржаного хлеба  
с чесноком и паприкой.

200

Закуски



АС С О РТИ  С Ы РН О Е  
135 гр

сыры: копчёный «Косичка»,  
«Балыковый» , «Эдем»,  

сушёный  сыр «Бочонок», 
орешки в специях.

420

Д О С К А  П О Ч Е ТА   
140 гр

чипсы  куриные, чипсы мясные, 
свинина сыровяленая,  

сыр копченый.

690

П И В Н А Я  ЗА К УС К А   
125 гр

колбаски «Кабанос» куриные,  
колбаски «Чили», шейка с/к, балык, 

карпачо из курицы,  
свинина сыровяленая.

580

ГА РЛ И К И 
150/30 гр

горячие чесночные тосты из чёрного 
хлеба с сырным соусом.

280 

КО Л Б АС К И  Г РИ Л Ь  
200/30 гр

подкопченные мясные колбаски, 
обжаренные на гриле.

600

Закуски







С Е Л Ь Д Ь  
С  К А РТ О Ф Е Л Е М                                                  

100/80/20 гр
подается с маринованным 

луком.

460 

Р О С ТБ И Ф  
М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й   

100/50 гр
подается с маринованным 

луком.

720 

П О Д  В О Д О Ч К У    
330/30 гр

два вида сала, капуста 
квашеная, огурцы 

маринованные, хлеб 
бородинский.   

Подается с горчицей.

480

Ф И Л Е 
Л О С О С Я      

150 гр
малосоленое с творожным 

сыром и чиабаттой.

720

Закуски



H A R AT ’ S                                      
190 гр

салат с сочным ростбифом,  
листом салата и овощами  

под специальной оливковой 
заправкой.

470

Ц Е ЗА РЬ                                                 
190 гр

салат с помидорами черри, сыром 
«Пармезан», листом салата, 
гренками и соусом «Цезарь» 

c добавлением анчоусов.

с семгой / с курицей 

610/470

СА Л АТ  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И 

240 гр
салат с тигровыми креветками, 

мидиями в створках, филе кальмара, 
свежими огурцами, помидорами 

черри, листом салата, заправленный 
ореховым соусом.

630

СА Л АТ  М Я С Н О Й                                       
240 гр

салат с обжаренным  филе говядины, цукини, сладким перцем, листом салата, помидорами черри и свежими огурцами, заправленный азиатским соусом.
470

СА Л АТ  ТЁ П Л Ы Й  С  И Н Д Е Й КО Й                                                  
200 гр

салат с обжаренным  
филе индейки,  овощами гриль, заправленный соусом «Терияки».

470

салаты

салаты



К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И   

280/60 гр
маринованные в томатном соусе, обжаренные во фритюре. Подаются с соусом «Тартар» и  кетчупом.

630

О С ТРЫ Е  К РЫ Л Ы Ш К И  Ч И Л И         
280/60 гр

маринованные в остром соусе «Чили», обжаренные во фритюре.Подаются с соусом «Тартар» и кетчупом.

640 

Ф И Ш & Ч И П С   
150/200/30/20  гр

филе морской рыбы в пивном кляре, обжаренное во фритюре. Гарнируется картофельными дольками и соусом «Тартар». 

450

М О Л О Ч Н Ы Е  
КО С Т О Ч К И          

500  гр
запечённые мозговые косточки, подаются с бородинским хлебом.

400

горячие 
зак уски



М И Д И И  С  С Ы Р О М                                        
250/15 гр

мидии на створках, запеченные 

с сыром под соусом «Терияки».

710

К РЕ В Е ТК И 
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е                                                 

200/15 гр

креветки, обжаренные 

 в соусе «Терияки».

710

К РЕ В Е ТК И 
В  П А Н И Р О В К Е  

200 гр

тигровые креветки в панировке 

с соусом «Тандури».

950

Щ У П А Л Ь Ц Ы  К А Л Ь М А РА 
В  П А Н И Р О В К Е  

220/30 гр

обжаренные во фритюре.  

Подаются с кисло-сладким соусом 

и семенами кунжута.

560

горячие 
зак уски



Ч Е БУ П П Е Л И   
150/20 гр

мини чебуреки, обжаренные 
во фритюре.

430

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е 
Б О Ч О Н К И          

160/30 гр
обжаренные во фритюре, подаются 

с соусом «БлюЧиз».

280

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е  
О Л А Д Ь И           
180/40/30 гр

подаются с малосолёным лососем 
и сметаной.

570

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА        
140/30  гр

кольца кальмара в кокосовой 
панировке, жаренные во фритюре. 

Подаются с соусом «Тартар». 

530

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р         
230/60  гр

с чесночным  
и брусничным соусами.

580

горячие 
зак уски



К А РБ О Н А РА       
350 гр

классическая паста с беконом 
и сыром «Пармезан».

470

К А РТ О Ф Е Л Ь Н А Я 
Л Е П Е Ш К А  С  М Я С Н О Й 

Н АЧ И Н КО Й        
270/30 гр

картофельный драник с говяжьим 
фаршем и сыром «Чеддер». 

Подается с соусом «БлюЧиз».

520

К У РИ Ц А  ТА Н Д У РИ    
170/150 гр

куриное филе с пряными специями. 
Подается с рисом с кунжутом.

460

П Е Л Ь М Е Н И  
В  А З И АТ С КО М  С О УС Е          

180 гр
 жареные пельмени  

в кисло-сладком соусе.

410

КО ТЛ Е ТА 
П ОЖ А Р С К А Я          

170/150/30 гр

рубленая котлета из куриного филе 
с добавлением сливок и жареного 
лука.  Подается с картофельным 

пюре и соусом «Сальса».

650

горячие 
блюда



Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы                                     
300/100 гр

с сыром «Моцарелла» под соусом 
«Сальса» и перцем халапеньо.

950

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В                                                
200/150 гр

готовится из говяжьей вырезки, 
подаётся с картофельным пюре.

890

Ж А РЁХА  С  М Я С О М  
И  Г РИ Б А М И   

400 гр
картофель, обжаренный  

с мясом и шампиньонами.

490

Ж А РЁХА  С  Г О В Я Д И Н О Й 
И  Л И С И Ч К А М И    

400 гр
картофель обжаренный с говядиной 

и лисичками. 

650

F R I K A D E L L E R    
180/150/60 гр

мясные котлеты, подаются 
с картофельным пюре и лисичками 

в сливочном соусе. 

650

Г О В Я Д И Н А  
П О - БУ РГ У Н С К И     

450 гр
томлёная говядина с картофелем 

и овощами в мясным соусе. 

650

горячие 
блюда



Э С К А Л О П                                                  
180/100/30 гр

сочная свинина жареная на гриле. 

Подается с яйцом,  картофелем фри 

и соусом «Барбекю».

650

С В И Н Ы Е  РЁ Б РА                                         
350/60 гр

маринованные в соусе «BBQ». 

Подаются с битыми огурцами.

900

Ф АХ И Т О С  
С  Г О В Я Д И Н О Й     

340/190 гр
говядина с овощами ,заправленная 

перечным соусом. Подаётся с рисом 

и сырной тортильей.

750

ТА Л ЬЯ ТА  
С  Г О В Я Д И Н О Й        

250 гр
мясо говядины с пряно-кунжутным 

соусом, огурчиками ким-чи 

и обжаренными вешенками. 

1050

С КО Б Л Я Н К А        
400 гр

картофель обжаренный с лисичками 

в сметанном соусе. 

450

горячие 
блюда



АС С О РТИ  КО Л Б АС                                          
1000/80 гр

колбаски собственного производства. Подаются с картофельными дольками , кукурузой гриль, маринованными огурцами, кетчупом и горчицей. 

2 450 

КО Л Б АС К И  
П О - Б А ВА Р С К И                                                     

300/60 гр
классические колбаски из говяжьего фарша и специй.

750

КО Л Б АС К И  С  К А Й Е Н С К И М  П Е РЦ Е М       
300/60 гр

пикантные колбаски из говяжьего фарша и с добавлением кайенского 
перца.

750

КО Л Б АС К И  
Б А Й К А Л Ь С К И Е         

300/60 гр
сочные колбаски из рубленного свиного мяса и специй.

750

горячие 
зак уски





ГА М БУ РГ Е Р 
М А К Г РЕ Г О Р 

260/70/30 гр

ирландский гамбургер с сочным 

рубленым бифштексом. Подаётся 

с картофелем фри и кетчупом.

650

БУ РГ Е Р  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы          
320/100/30 гр

классический бургер с рубленым 

бифштексом из мраморной говядины 

и жареным яйцом. Подается 

с картофелем фри и кетчупом.

650 

К Е СА Д И Л ЬЯ 
С  Г О В Я Д И Н О Й      

280/30 гр

обжаренная на гриле сырная 

тортилья с начинкой из говяжьего 

фарша, маринованных огурцов 

с сыром Чеддер. Подается с соусом 

«Сальса».

510

К Е СА Д И Л ЬЯ 
С  К У РИ Ц Е Й         

280/30 гр

обжаренная на гриле сырная 

тортилья с начинкой из куриного 

филе, сладкого перца, кукурузы 

и сыра. Подается с соусом «Сальса». 

490

стритфуд



О С С О БУ КО  В  В И Н Н О Й  ГЛ А З У РИ                                           
Цена за 100 гр

говядина, тушеная в винной глазури. Подается с томатами Черри, красным луком и ремесленным хлебом. 
450

С ТЕ Й К  Д Е Н В Е Р                                                   
230/100/30 гр

альтернативный стейк из лопаточной части, с ярко выраженным мясным вкусом. Подаётся с картофелем и соусом «Сальса».
1 200

С ТЕ Й К  РИ Б А Й                                                   
250/100/30 гр

стейк из мраморной говядины. Подаётся с картофелем и соусом «Сальса».

2 100

С ТЕ Й К  И З  Л О С О С Я        
130/100 гр

филе лосося, обжаренное на гриле. Подается с цукини.
1 050

стейк-меню



С У П  К У РИ Н Ы Й      
275 гр

домашний бульон с куриным филе, 

домашней лапшой, перепелиным 
яйцом  и гренками.

300 

Б О РЩ  С  В И Ш Н Е Й  
И  У ТИ Н О Й  Г РУД КО Й      

300/30/20 гр

подается со сметаной  
и соленым салом.

420 

Т О М  Я М    
350 гр

кисло-острый суп с тигровыми 

креветками, куриным филе, 

кокосовым молоком,  шампиньонами, 

жгучим перцем и рисом.

490

И РЛ А Н Д С К И Й  
С У П  К РЕ С ТЬЯ Н И Н А       

300 гр

густой овощной суп с зеленым 

горошком, обжаренным мясом 

говядины, копчеными колбасками 
и чипсами бекона.

390

СупЫ



РУЛ Ь К А 
ЗА П Е Ч Ё Н Н А Я        

850/200/30  гр

сытная свиная рулька в пряностях, 
подаётся с картофелем,  

соусом «BBQ» и горчицей.

1 900

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ           
850/60 гр

кольца кальмара, креветки,  
филе трески в хрустящей панировке,   
сырные палочки, запеченные мидии 

с сыром, соус «Тартар» и кисло-
сладкий соус.

2 300

Б О Л Ь Ш О Й  К У Ш           
910/60 гр

сырные шарики, луковые кольца, 
маринованные куриные крылышки, 

свиные ребра, мясные колбаски 
с сыром, картофель фри,  
соусы «Тартар» и «BBQ».

2 400

блюда  
на компанию



П И Р ОЖ Н О Е  З Е Б РА    
1 шт

300 

П И Р ОЖ Н О Е  М Е Д О В О Е       
1 шт

300 

П Е Ч Е Н Ь Е  Х Э РАТ С    
1 шт

70

ТРЮ Ф Е Л Ь    
2 шт

210

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ     
100/30 гр

подаётся с кетчупом.

210 

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е 
О Л А Д Ь И      

180/30 гр
подаются со сметаной.

250 

О В О Щ И  Г РИ Л Ь     
280 гр

310

К У К У РУЗА  Г РИ Л Ь      
220 гр

250

Г О Р Я Ч И Й  
РЖ А Н О Й  Х Л Е Б       

1 шт

50

Ч И А Б АТ ТА      
1 шт

110
К Е Т Ч У П ,  С М Е ТА Н А ,  

«ТА РТА Р » ,  « Ч Е С Н О Ч Н Ы Й » ,  
«ТЕ РИ Я К И » ,  « B B Q » , 

« СА Л Ь СА»  ,  «ТА Н Д У РИ » , 
« Ш РИ РАЧ А»  

30 гр/50

соусы

десерты

гарниры

хлеб
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